ZAKOCHANY DESER
KRAKUSKOWY

PRZYGOTOWANIE: 30 MIN | TRUDNOSC: PROSTY

WYKORZYSTANE KRAKUSKI: PALUSZKI Z KARMELEM, SERDUSZKA, PETIT BEURRE

SKEADNIKI

e Krakuski Paluszki

PRZYGOTOWANIE DESERU:

Odkréj skérke pomarariczy

1.
zkarmelem -130 g 2. Wyfletuj i pokrdj w kostke pomarancze
®  Krakuski Serduszka - 130 g 3. Smietanke ubij na sztywno
e Krakuski Petit Beurre - 220 g 4. Dodaj cukier i cukier waniliowy
® 150 g émietanki 30 % 5. Dotéz serek i pokrojong pomararicze
® |serek smietankowy 6. Wymieszaj catos¢
* 1pomararicza 7. Pokréj Krakuski Paluszki
e Slyzeczek cukru pudru 8. Pokrusz Krakuski Petit Beurre
e llyzeczka cukru 9. Do masy dodaj migdaty i wymieszaj
waniliowego 10. Naléz mase do pucharkéw
e 1lyika prazonych platkow 1. Nakryj warstwg pokrojonych Krakuskéw Paluszksw
migdalowych 12. Posyp pokruszonymi Krakuskami Petit Beurre
13.  Nalsz kolejng warstwe masy i ciastek
POLEWA 14. quoéf’: pr%ykryj masq' .
15. Dodaj $mietanke, cukier puder i masto
®  2lyzeczki kakao 16. Mieszaj do rozpuszczenia sie
e 60gmasta 17. Dodaj kakao
o 459 cukrupudru 18. Mieszaj, mieszaj, mieszaj!
19. Wystudz polewe i polej nig wierzch masy

® 15}yzki smietanki 30 %

20. Udekoruj Serduszkiem



