MAKOWIEC WYJATKOWY
JAK WIELKANOC

PRZYGOTOWANIE: 1GODZINA | TRUDNOSC: PROSTY
WYKORZYSTANE KRAKUSKI: PETIT BEURRE

SKEADNIKI: PRZYGOTOWANIE MAKOWCA:
CIASTO KRUCHE: 1. Na stolnicy przygotuj mgke
® 500 g mqki pszennej 2. Wrzué wszystkie sktadniki na ciasto
®  llyzeczka proszku do pieczenia 3. Dokladnie zagnie¢ catos¢
®  szczyptasol 4. Wstaw na godzine do lodéwki
®  llyzka cukru waniliowego . .
5. Przygotuj 2/3 ciasta
® 100 gcukru T )
o 250 g mastalub margaryny 6. Wyltéz nim spéd blachy
o 435hka 7. Biatka ubij na sztywng piane
®  2lyski kwasnej smietany 8. Dodaj mase makowg
® 20 gskérkiz cytryny 9. A do niej herbatniki Petit Beurre
10. | kandyzowanego ananasa
MASA MAKOWA: 1. Delikatnie wymieszaj catos¢
® 1 puszka masy makowej 12. Mase wyléz na bldchg i wyréwnaj
® 80 gKrakuskéw Petit Beurre 13. Do reszty ciasta dodaj skruszone Petit Beurre
*  #bialka 14. Ciasto wyrdb i skrusz prosto na mase
® 80 g kandyzowanych owocéw
15. Piecz w 180 stopniach przez 50-60 minut
DODATKI: 16. Zagotuj wode z cukrem
® 100 g Krakuskdw Petit Beurre 17. Dodaj cytryny pokrojone w plastry
* lcytryna 18. Catos¢ dus przez 5 minut
19. Chlodne ciasto posyp cukrem pudrem
SYROP: 20. Udekoruj cytrynami i czyms...
® 50gcukru 21. ..wyjgtkowym jak Wielkanoc!

® 100 mlwody



