SERDUSZKOWE
BABECZKI BOROWKOWE
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PRZYGOTOWANIE: 2 GODZINY | TRUDNOSC: PROSTY
WYKORZYSTANE KRAKUSKI: SERDUSZKA

SKEADNIKI PRZYGOTOWANIE BABECZEK:
SPOD: 1. Zblenduj Krakuski Serduszka
e Krakuski Serduszka - 300 g 2. Rozpus¢ masto
¢ 100 g czekolady biatej 3. Dodaj czekolade
e 150 gmaska 4. Mieszaij, az sie roztopi
5. Przelej do ciastek
KREM 6. Wymieszaj na jednolitg mase
7. Foremki wyléz formgq spozywczq
* 400mlmleka 8. Przeldz mase
*  Thudyd waniliowy 9. Uformuj ksztatt
®  2loski wanili 10. Wstaw na godzine do lodéwki
*  2lyzeczkicukru 1. Przelej 300 ml mleka
*  2idltka 12. Dodaj cukier i przekrojong laske wanilii
® 100 g boréwek 13.  Gotuj na matym ogniu, mieszajqgc
14. Reszte mleka zmieszaj z budyniem
15. | dodaj do masy
16. Doddaj zéttka
17. Calos¢ wymieszaj
18. Odstaw do wystygniecia
19. Przetdz mase do rekawa
20. Babeczki uzupetnij kremem
21.  Udekoruj boréwkami



