DESEROWO - CYTRYNOWE
JOGUFFINKI

PRZYGOTOWANIE: 1GODZINY | TRUDNOSC: PROSTY
WYKORZYSTANE KRAKUSKI: DESEROWE

SKEADNIKI PRZYGOTOWANIE BABECZEK:
e Krakuski Deserowe - 100 g 1. Whijjajko
*  Ulubione Krakuski do dekoracji 2. Dodaj cukier
* 250 g mgki fortowej 3. Dodaj cukier waniliowy
e 2lyseczki proszku do 4. Zetrzyj skorke z cytryny

pieczenia 5.  Doddjjogurt oraz olej
* ljajko 6. Delikatnie zamieszaj
® 125gcukru 7. Przesiej mqu i proszek do pieczenia
e 80 mloleju 8. Wymieszaj na gtadkg mase

9. Doddj pokruszone Krakuski Deserowe

® 300 g jogurtu naturalnego

. " 10. Delikatnie wymieszaj
® | cukier waniliowy

o 1hika skorki z ovt 1. Przeldz ciasto do papilotek
yzka skérki z cytryny
12. Piecz przez 20 min w temperaturze 180 stopni

13.  Wymieszaj biatko z cukrem

LUKIER: 14. Dodaj sok z cytryny
* 1biatko 15.  Zmiksuj na bialg mase
® 100 g cukru pudru 16. Po wystygnieciu udekoruj joguffinki lukrem,

®  3lyzeczki soku z cytryny drazami i ulubionymi Krakuskami



