CZEKOLADOWE CIASTO
MISZMASZOWE

PRZYGOTOWANIE: 1GODZINA | TRUDNOSC: PROSTY
WYKORZYSTANE KRAKUSKI: ZBOZOWE, MASLANE

SKEADNIKI: PRZYGOTOWANIE CIASTA:
SPOD CIASTA: 1. Zblenduj Krakuski Zbozowe
e Krakuski Zbozowe - 400 g 2. Doddj cukier i roztopione masto
® 160 g masla 3. Calos¢ wymieszaj
®  4lyzeczki cukru pudru 4. Blache wysmaruj mastem
5. Wyltéz spéd ciastem
MASA: . . .
6. Piecz przez 20 min w 180 stopniach
o  Krakuski o smaku 7. Zagotuj mleko, masto i cukier
maslanym 200 g 8. Dodaj kaszke manne
* llmleka 9. Oraz kakao, migdaty i rodzynki
* 05 szklanki cukru 10. Calos¢ wymieszaj
* Thosthamasta 1. Dotéz krem czekoladowy oraz cukier wanilinowy
® 1szklanka kaszy manny . o
o 12. Doktadnie wymieszaj
®  2lyiki kakao o o
®  l/ sloika kremu czekoladowego 13. Wylej cieplq mase na spéd ciasta
* cukierwanilinowy 14. Rozpus¢ masto, cukier puder oraz kakao
® 50 grodzynek 15. Nie gotuj!
® 50 g migdaléw 16. Dodajwode
17. Polej ciasto polewq
POLEWA: 18. Udekoruj Krakuskami Maslanymi

® 0,5 kostki masta
® 0,59 cukru pudru
e 2lyiki kakao

e 92lyskiwody



